Jede l\/\é'vrh'g_

Poulet-Fllgeli a Discrétion
ab em 18 bis 21 Uhr, soviel wie goht

Classic oder scharf 2.0
mit Pommes und Basilikumdip

und flrs GwUsse en Salot
Pro Person 23.50

Jede Svnnﬁg_

Oetlishuser Rindsbrote
abem 11.30 Uhr bis zur letschte Portion

Herddpfelstock, Gmies und em alte Weiher

Jede Nomi’r’l'ag_

Mantig, Zischtig, Dunstig, Fritig

Golden Girls and Gray Gentleman
13.30 bis 17 Uhr

Gnuss-Ziit
Chueche mit Kafi oder Antipasti mit Vino

Jede Friﬁg I\/\i++35

Fladetag
11.30 bis 14 Uhr
mit Vorbstellig au zum Abhole

Chas-Speck, Chas-Zwieble, Opfel, Saisonfriicht

Seminar — Familiefescht - Ugﬂvg_

Santisstiibli bis 24 Persone
Beamer/ Minibar

Schmidhuserstiibli bis 50 Persone

Hirscheschir bis 160 Persone
Beamer/Veranstaltigstechnik/Buhne

Gmeindrots-Gartesalotschiissle
fur biszu 4 Persone
am Dressing vom Marcel mit iheimischem Honig

7.50

Jeannette’s Suurchrutsuppe
viel Suurchrut, Speck und Zwieble

Vorspies 760  Gross 11.50

Me kennt sie als Neujohrssuppe
Blndner Gerschtesuppe mit raffiniertem Twist

Vorspies 11.60  Gross 13.50

Heldensalot
Saisonsalot a Userem Husdressing )
mit Pouletstreife, Champignons, Speck und Opfel

3,-Gross 12.50  Gross 19.50

Wiener Kalbsschnitzel «Kiss di Hand»
mit Herdopfelsalot und Preiselbeerkompott
vom Figlmdller in Wien kopiert

Geschmorts Kalbsbaggli «Bella Ticino»
Polenta und e gueti Rotwisauce

Chalbslaberli mit R6schti
im Pfannli mit Chritterbutter
Wohl s beschti Weltkulturerbe. Roschti.

Rib Eye Steak Westerwald 250qgr.
bleu, saignant, a point oder bien cuit
Sie bestimmet d Garstufe
Grillsauce

Wise und Wasser
Rindsfilet 180 gr. mit Flusschrebs
Pfeffer-Cocnacsauce mit Zitronebutter

Huttenswiler Cordonbleu
Sauli. Pommes, Chas und Gmues

Bernhuser Chasmaggeroni
Daftig guet. Appezeller Santischas,
Zwiebleschwitz und Opfelmues

%,-Gross 18.50  Gross 21.60

Clubsandwich «Chisgrueb»
Ufenandgschichtet: Toast, BBO-Sauce, Ei, Salot,
Speck, Toast, Mayo, Poulet, Salot, Basilikum, Toast

25.50

Gmies-Lasagne
So wie mer sie kennt: Richhaltig guet

Hohetanner Wurst-Chéassalot

Enrichtige Servalat, dezue Chas und Essiggurke.
Alles frisch gschnitte und mit de Hussauce
gmischt, Pommes.

34-Gross 17.00  Gross 19.50

Am I\/\iHag

Mantig, Zischtig, Dunstig, Fritig
11.30 bis 13.30 Uhr

Vom Buffet
Inecho-schopfe-esse-zahle-go

34,-Gross 18.50  Gross 21.50

ﬁgf/émcn(}

Mantig, Zischtig, Dunstig, Fritig
ab em 11.30 Uhr, au am Obig bis zur letschte Portion

Pouletgschnatzlets
mit Basmatiris und Curry Fricht

3,-Gross 18.50  Gross 21.50

Gmuies-Spiess
mit BBO-Sauce und Pommes

Nunt 5_fvnol5?

D Chuchicrew hat sicher & gueti Empfehlig bereit

3,-Gross 18.50  Gross 21.50

Bilag (zum esse, n6d zum luege)
Pommes 4.00
Roschti 5.00
Polenta 4.00
Teigware 4.00
Herdopfelwaffle 4.00

Fleisch us de Schwiiz, Flusschrebs us Spanie




